AGNEAU

ON LE PREFERE ROSE

Let tendlreté : ¢'est la promesse de 'agneau. On le distingue selen son
made d'alimentation et son &ge : agneau de bergerie, agneau ¢'kerbage,
agneau de leit. Qu'onl'aime en gigot, encatelettes ou encore a la cuilére,
son exquise viande, fondante & souhait, adore les rouges de caractére.

VIN DE FRANCE, KARINE ET NICOLAS MIROLUZE,

CIELDU SUD 2017, ROUGE

Au coeur du longuedoc, e onne paut poser les pieds sule sol lunt quion
n‘a pas touché le ciel ». Cette maxime e Paul Auster colle & mervaile
a cel émouvont Ciel du Sud, fail de garrigue, de haits noirs et d'amour.
I fendre pour s gigoet jusie relevé d'al. 13 €

COTES DU RHONE VILLAGES SAINTZCECILE, LEVIN DE BLAISE,
CUVEE MARGLIFRITE 2018

A‘v’lorguerir-.'-:, c'astlo femme da Biaise, "n'riéren:‘r?ére-grn nd-pére ol
adenré le gobt du vin, Avec cet assembloge de grenache, carignan
el syrch, aromaigue et enfélan, la boucle esl bouclée. Epicé jusle ce
quiillaul, il aderena les petles cdles voustilanles. 18 €

CASTIION COTES DE BORDFAUK,

CHATEAU BRANDEAL BANZAT 2018

Comme on o puissantat rauque, il débaule de la bautaille, noird'ancre,
etl'on s'attend aux muscles ot & I'épaisseur. Gue nenni, ce frirgon®
bordeaux est plus fine lame au”l vy parait, & ravit le palais de netits
fruits nairs, de annins soveux et de notes d'édpices douces. 12 €

YIN DF FRANCE, FREDERIC AGNFRAY,

KALAMITE 2017

Ca, ¢'est de lo bombe bébe. A la [sis sensvel ef pudique, lugs et élé
ganl, des ils noirs en pagaile, de o [eve lonka, des épices douces,
comme torréf ées. Frécéric Agneray signe desvinz ¢'une grarde becuté,
et Kalamitz ne fait pas excantion a la régle. 16 €
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LES PETITS CHEVRES FRAIS

FIELIREINT BON

C'est pile le bonmoment pour déguster ces patites merveilles de lait caillé,
& la texture si particuliére. Certains les aiment nature, d' autres y metirant
miel et fruits secs, d'aulres encore préféreront les préparer avec des
oignons nouveaux, des herbes fraiches et beaucoup de poivre : aucune
régle, sinon celle de votre plaisic !

CHEVERNY BIANC, PHILIPPE TESSIER, LA CHARBONNERIE 2018
& Pzlile » appellalior, mais grande bouizille. Le Cheverny, <'ssl lout ce
gu'enaime ou pralemps. Yolubile, Fois, pormme verle, agiuries, un je-ne-

suiswuol deeviensy guiloil croite avbonhevren 75 ¢ suruncrotin. 24 €

PATRIMONID, DOAMAINE DEVICH] 2019, ROSE
Etgue caclague | Voilo un rosé &l image de savigneronne :ducaractére,
ainiable uveclesamis, maisde ‘ev i foul Ce hésbeauvin wrilleia s outant
slicilé s un chéviz soulignea sa grande fingsse,
la puretd de son lroit el s longuew classizuse. 13 €

mieux sl asl serviavec s

INSCRIVEZ-VOUS POUR LE PROCHAIN TROPHEE DES VINS

Cette année encore, ELLE a table organise son concours des
vins, principalement dédié aux amatrices puisque 60 % des
acheteurs de vins seraient... ces acheteuses! Chague vigne-
ronne ou vigneron souvhailant parlicipar est invilé a s'inscrire
avantle 24 avril 2020', la récepticn des échantillons se faisant
jusqu'au 30 avril. Le 26 mai, les vins &n compelilion seronl
dégustés a I'aveugle par un jury paritaire de professionnels
(cenologues, sommeliers, cavistes..) el noles sur 100. Taules
les cuvées ebilenant plus de 75/100 se verront decerner une
medaille d’or cu d’argent.

Enfin, le 15 juin 2020, les cuveées meédaillees d'or sercnt de
nouveau qoltées par calegories (meilleur champagne, meil-
leur rose, meilleur vin blanc sec, meilleur moelleux..) lors
d'une grande soirée parisienne.  l'issue de cette dequsta-
tion, la présidente du jury du Trophée des vins 2020 gollera
le meilleur cle chaque categerie pour decerner son coup de
coeur de l'annde!

* Détails et inscriptions sur frophees-vins.e"e.fr



